LOS PLATOS

DE LA SEMANA

LICIA Barrié, hermo-

sa, fina y con todo ese

nimbo de interés que
se le crea a toda persona
que ha recorrido mundo, ha
regresado hace poco a Bue-
nos Alres, donde el piblico
nuevamente la aplaude y lu
admira, No podia jaltar si
aporte, pues, en egsta pdgina
que ONDANIA dedica a
sus lectoras con espectial
complacencia.

TOCINITOS DEL CIELO

B prepara un almibar al
hilo, con un cuarto kilo de
azdoar, un cuarto litro de
agun ¥ un cuarty de cucharadita de vainilla ¢n pclvo.

Pur separado, se baten seis yemos top dos clarag y
ge megclan al almibar, revolviendo bien. ,

Se untan pequefios moldecitos con glucosa y se cue-
cen al bhaffomaria,

TRUFAS DE CHOCOLATE

Batir 180 grs. de mantcea, hasta que quede esponjosa;
afiadirle 250 grs, de chocolate rallado, 00 grs. ‘de aztiear
¥ 128 grs. de almendras peladas y plcadas finas, Mez-
clar todo muy bien y dejar reposar hasta el dia
sigulente,

Se forman bolitas del tamafio poco mayor que una
nuez; ¢¢ pasan por chocolate rallado y se envuelven

or separad, en papel de seda; se conservan en lugares
rescos.

TORTA DE PASAS

Batlr 150 grs. de manteca con dosx huevos enteros,
hasta obtener una mecla suave. Por separado, mezclar
medio kilo de harina a medip litro de leche, revolvien-
do suavemente con una cuchara de madera; afiadir dos
cuchnraditas de polve de hornear; mesxclar ambas pre-
paraclones con culdado; agregnr un cuarto de cucha-
radita de sal, 100 grs, de azticar molida, un vaso de
kirsch ¥ una taza de pasas de uva slin semilla, que
proviamente se habran lavado y pasado por harina,
parg que no se peguen, Colocar en un mo de enman-
tecado ¥ enharinado, ¥ cocer a horno suave, de tres
cuartos a una hora,

TORTA DE PASAS

Batir 150 gre, de manteca con dos huevos enteros,
hasta obtener una mezela suave. Por separado, mezelar
medio kilo de harina a medip ltro de leche, revolvien-
do suavemente ¢on una cuchara de madera; sfiadlr dos
cucharaditag de pol-
vo de hornear, mez-
dlar ambas prepa-
raclones con cuida-
do; agregar un cuarto
de cucharadita de sal,
100 grs. de azdear mo=
lida, un vaso de kirsch
¥ una taza de pasas
de uva sin semilla,
gue previamente se
habrén lavado ¥ pa-
sado por harina para
que no se peguen.

enmantecado ¥ enha-
ritiado ¥ cocer a hor-
no suave, de tres cufr-
tos a una hora.

i

Colocar en un molde

GARCIA BUHR, DIRECTOR |

(nfelada como direcior con "Dalirlo”, Arture Garela

Buhr afronta su sequnda respondabllidad de ese caréc-

let én "No salgas esta noche”, cuyo rodaje avanza
en Lumiton.

S8I NO SE HUBIERA SABIDO LO DE LA
bomba atémica, habriamos anunciado como
acontecimiento de la semana la llegada del
neo-romanticismo a nuestro cine.

HEMOS 0iDO HABLAR DE NEO-ROMAN-
ticiamo al principe Kalender, Aunque no recor-
damos la definicion exacta, cientificamente
viene a ser el resultado de un bombardeo de
neutrones modernos sobre los atomos tras-
nochedos del romanticismo,

SEGUN UN DIARIO LO DIJO EN PLENA
era pre-atémica —hace diez dias—, la primera
pelicula argentina neo-roméntica serd “El via-
je sin regreso”.

HASTA TANTO NO SE INVENTE UN NEU-
trocelulén que elimine de la zona infraatémica
de las peliculas los elementos negativos que en
éstas se acumulan, serd preciso soportar lo gque
digan los criticos.
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