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Primavera es ¢l momento
—ﬁ ideal para renovar nuestra

mesa, haciendo aparecer en

@ — los distintos platos un elemen-
ojojolo » @

e
\ \ to nuevo: frutas.
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s —

Es inereible la eantidad de
preparados culinarios en que
pueden figurar las frutas, res-
pondiendo a recetus muchas
de, ellas europeas, aunque tam-
bién lo cocina americana tie-
ne en ello ejemplos muy sa-

GRAN DORMITORIO VIENES

E Maderas macizas y seleccionadas en fina terminacién, con 5 470 B brosos y varz’ados.

é elastico y espejo de eristol .. ................c...... S . o

W et ENSALADA DE FRUTA
— HELADA (con mayonesa)

150 gramos de mayonesa, 150

: - = .
gramos de crema de leche, 3 du-
. raznos, % taza de uvas peladas sEE Iene

=S ¥y sin semilla o % taza de cere-
zas, 1 pera. Se bate la crema de

. -
leche, se agrega la fruta corta- n a c
da y la mayonesa. Se deja helar (1] ]
por unas 4 6 5 horas. Se sirve '

con acompanamiento de lechuga
fresca.

COMEDOR VIENES TOMATES FRIOS “CLARA"

Ingredientes: 6 tomates, fruta
de estacién, 2 yemas, aceite ne-
cesario para la mayonesa, sal,
pimienta.

Después de hacer un corte en
los tomates, en la forma como
se acostumbra para rellenarlos,
se les quitan las semilas v se

Hociendo juego, compuesto de aparador, barguefio, mesa 3GA
tiret y 6 sillas tapizadas en cuero ................. $ 5770

SILLON' “BAMBI”

Moderno y elegante, tapi-
zado en tela o
cleccién.... § F45.—

=y i los deja escurrir boca abajo.

[T J Luego se sazonan con sal y una

COMOFON 2 l [ pizca de pimienta. Lléneselos en
$ 194.— _ seguida con frutas de estacién
. = T (manzanas, peras. pomelo, etc.),

peladas y cortadas, y ligadas con
una salsa mayonesa hien livia-

na.
ok 4\9‘ Luego tdpese la abertura de
o De DIA suntuoso DIVAN, de NOCHE cama los tomates con un poquito de
Y :ﬂ’“’:m d: dos '::o';:;:; con ‘;khéﬂ a resor- mayonesa espesa y decérese el
:’d:c':ién"n" es, "s 1245 centro de los mismos con un
P L S trocito de alguna de las frutas.
. __________________________ §°_|_°3:__°__-_-_-;--_--_-_- ;-_-_-_-_;___'?:7_6::"_‘ Este plato se sirve frio.

GANSO CON MANZANAS

J;”a& Se pone en una “cocotte” me-

COM dio ganso cortado en trozos y
c sty acompaiado con ochenta gramos
ap. § 500.000. de manteca. Dejar tomar color
v agregar una cebolla picada. Si

ESMERALDA 552 y MAIPU 492 la salsa pareciera demasiado gra-

sa, quitese un poco de ésta pe-

e e et o AL, il 2. ro no demasiado. Agregar un ki-
ESCUCHE TODOS LOS MARTES Y JUEVES A LAS 19.15 Hs, A CAR- | lo de manzanas peladas y cor-
1OS GINES EN: “SERORA, SEA PRACTICA”, POR LR4 RADIO SPLEN. tadas en trozos. Sal y pimienta.
DID, CON VALIOSOS PREMIOS PARA OYENTES Y PRESENTES. Cubra el recipiente y deje coci-

nar a fuego lento hasta que la
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