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DER COCKTAIL. gibt es noch mancherlei Abarten,|Pikanterien zum coktail
z. B. Coblers, Flipsu. drgl. Auf
die Magenfunktion ist eine einfa-
che und harmonische Zusammen- 32 pe T
setzung als Grundregel stets zu|S:. ]i‘””h?_m".“.("w” wissen. Das
beachten dass man nicht Desstil- | Yierkantige Weissbrot (Pan ingles

alias CHARLY ~-MORISCO-BAR | late aus Getreide (Wisky, Korn, in Spanien) in feine Scheiben ge-

3 / : hnitten oder auch in dickere
Kuemmel,) Wachholder, (Gin,|=¢ y 0 S
Palina de Malldrca Doorabist: Censveh) Woln (C oo dann anwaermen. Ganz frische
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Der Cocktail. dessen eicentli-|nag) miteinander vermische: denn ‘]'m‘lm_ “.l“l h;““}“h”"”.“ auf das
v : : = S Sty ) s .. fangewaermte Brot gestrichen und
cher Erfinder leider nicht bekannt | diese drei sind Grundstoffe, die dann erst zu Edne setoastet Pp
geworden ist und der heute in al- [nicht zueinanderpassen, sondern hio £ Qi 1 ] ].]-( ‘“{, “‘}.hu‘t' - i
ler Welt von erfahre nen Fachleu- das Aroma zerstoeren )“.“vlwl Al Intmaly: augsen it
L T = CAea Caplstaiie fder Toast dann schoen roesch
ten U(i“]lx{}” wird. ist ein ueber- Die /Cl”l!'lﬂlil”lg des Cocktails i, 7 ahor Blo ; e
aus anregendes und erfrischen-|geschieht in einem henkellosen “.”j-(,ll] DAL GRILE ST Toch fotwas
des Getriink. Seine Entstehung |Mischglas, etwa einem grossen |V©1¢:
liegt tiber hundert Jahre zurick|limonadenglase, in dem man | ALY ittt il
und man erzihlt sich vielerlei Ge- | ueber drei bis vier Stueckchen , BORDADOS
schichten dariiber, deren bekann- | is, die notwendigen Likoere|S
teste wohl die Foleende ist: Wie | giesst und mit einem BarloeffellE Carlos Falgueras
wir wissen, bedeutet das Wort|gut vermischt. Die Mischung wird |
Cocktail auf deutsch “Hahnen-|dann in das Cocktailglas gesiebt |
schwanz”. Nun hatte ein Ileiner|und eine Kirsche oder Olive hin- |2 Spezialitaet:
Wirt in einem Dorfe der U. S. A.|zugefuegt. Das Aroma wird noch
einen Hahn, der einen wunder-|erhoeht, wenn man etwas Oel aus
schonen Schwanz besass. Eines |einer duenn abgeschaelten Zitro- Jovellanos 10 PALMA
WEIQW'F kam der Hahn abhanden nenschale (hl]ﬂIU]H‘PidW‘HF‘. [)(?- OO0 00000 0RO L
und der Wirt setzte fuer die Her-|Cocktail, obwohl eine auslaendi-|
beischatfung des Hahnes seine|sche Erfindung, hat sich auch | s
yeruehmt schine Tochter als Be-|sehrin Deutsehland eingebiirgert, TIMIEN £ A 1
JI(,hmmu- aus. Nach langer Zeit|man trinkt ihn heute ueberall in BLUMEN irisch SCSL]““{‘
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seine Geschichte und seine heutige

Vorallem ein paar Worte tiber
Bedeutung

Toast. Bs ist nur ein Kniff. aber

von Walter Viehweg,

feinste Tischwaesche.

= Taschentuecher.

kam eines Morgens ein junger|der guten Gesellschaft und es ge-
Kavallerieoffizier vor das Wirts- | hoert zum guten Ton, anstatt zum
haus und brachte zur grossen|Fuenfuhrtee, zum Fuenfuhr-Cock-
Freude des Wirtes den Hahn le-|[tail einzuladen.

bend zuriick. Der Wirt musste Finige der bewaehrtesten und
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Tochter war so fassungslos bei
dem Anblick ihres zu kuenfticen MARTINI-COCKTAIL
Mannes, dass sie Bifters, Whisky,
Vermouth und Eis zusammengoss. | a) frocken: 3 Spritzer Orangebitter.
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Alle Gaeste waren von dem Ge- 2/3 Gin
misch so entzueck, dass sie ein 1/3 Vermouth Noilly Prat. Olive in das Glas. Spritzer
Hoeh auf den Hahn ausbrachten. Zitrone.
Seitdem kennen wir das Getrink| b) halbtrocken: dasselbe, anstatt 1/3 Noilly Prat nur 1/6 und ein
unter diesem Namen. sechstel italienischen Vermouth.

Der alteste bekannte Cocktail| ¢) suess: wie oben, anstatt Noilly Prat nur italienischen Vermouth
ist wohl der Martini-Coclktail. Die anstatt Olive eine Kirsche.
Vermouth Fabrik Martini-Rossi,
hatte deshalb juengst einen Pro- MANHATAN

zess, dass man nur ihren Ver-

mouth dazu beniitZen dirfe. Die

Firma hat den Prozess aber doeh

verloren, da der Erfinder dieses

‘Cocktails nicht die Fabrik, son- BRONX 1
] 2] Tranzose 1t \¢: 3

dern ein Franzose, mit Namen 1/3 Orangensaft

Martinez war, nach dessen Namen 1)3 Gin

der (‘ocldtal A v arat Marnfinoo i A

der Cocktail auch zuerst Martinez 1/6 Noilly Prat Vermouth

-Cocktail genannt wurde. Ausser- /6 Italienischer Vermouth, keine Zutaten.
dem wird der eigentliche Martini-

3 Spritzer Angostura Bitter Dr. Siegert.
1/3 Rye Whisky (Ersazt Canadian Club)
2/3 it talienischer Vermouth, Kirsche, Zitronenspritzer.

Cocktail auch mit dem trockenen SIDE-CAR
franzoesischen Vermouth herge-
stellt. 1/3 Zitronensaft

Der eigentliche Cocktail gilt : 1/3(0!111 1C R, |
als Ap(‘rlf!l, als Appetitreizer und| . 1/3 Cointrau, keine weiteren Zutaten. :
wurde nur von Herren vor den : CHAMPAGNER - COCKTAIL

Mahlzeiten getrunken; moderne| | L : Sy .
Mixer haben ‘aber Zusammenstel- Auf ein halbes Stiick Wuerfelzucker einige Tropfen Angostura- :
l]_u‘]o‘gn erfunden, die aach den bitte1=] Schuss Cognac, ein Stueck His. Ein ¢ }mnumnlwlul.\s mif;,
D”ilh“en sehr zusagen. Ausserdem | Seckt auffuellen und mit Fruechten dekorieren. W. 'V,
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