En Ia region voleanica del monte Ar-
gaens (Asfa Menor) se ven clertas pirdmi-
des ¢ conos voledinicos. log cuales han side

excavados por los habitantes del paj gque
shcontraron de este modo en ellos s
comoda, aungtie muy relativamen No
s6l0 se han utilizado’estas curiosas forma-

ciones pura alojamiento de familins sino
gue hay en ellaziglesias v capillas, consti-
tuyendo el conjunte todo un pueblo de tro
gloditas. A veces Ia puerta de Ia ealle en
estas habitaciones s¢ encuentra al nivel
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SorPa A LA REINA,
—Se¢ dalientan dos
litros de caldo con-
somuneé, Se preparcan
N uni soperd sels
vemas de huevo
bien batidas con un
vaso de leche eruda;
¥ sobre esra mezcla
se echa poen & poco
el caldo en la sopera, batiendo bien todo,

Sesirve aparte en un plato pedacitos de
pan (croifon), trozos de un centimetro
cuadrado, fritos en manteca, en grasa de
eerde O en aceite, sepin ¢l gusto del duefo
de vasid,

Esta sopa se puede servir también en
taza ¥ pan tostado aparte

ARROZ A LA VALENCIANA.—Se hace tog-
far en ung tacerolit: unp cebolla picada
menudita, un diente de ajo, una hoja de
laurel, do~ tomates cortados, dos #j s ver
des, un pedazo d= pimiento colorado dulee,

Toatado esto; en ¢osa de cinco minutos,
fe agrega salchicha fresca pieada y un po-
¢o de Jamén crudo.
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Fueblo de hebitantes de cavernas en Capadocia

del terreno, pero en muchos cagos, 18 |’|L.
trada ge halln A& eonsiderablz altory
gandose 4 ellas por dos series de :lf._,'u,}"‘ L,
aralplos con avoda de los cuales s€ rrtlfe-_
LA Epoca de los templog ¢ jglesins a2 f"tﬁl,
la por la argniteetura que imitan; wo P

A
diricas perten€es o

cusas, hay una parte anteri
eon bloques de pledra pomez,

ocina-

. s bl
Se aflade ademds ql“f‘r‘t‘mwg
iramos de arroz, se reVUELL

bien; se echa un litro mis 6 menos d¢ nte
do consommeé; se deja eoeer todo durs
veinticineo minutos spbre fuego vives 2y
sirve ¢l arroz solo en molde ¢ bien ¢ons
chichus o pollo salta

OsTRAS AMERICANAS FRITAS (pla
—Se sacan Tuslostras de) tarro y 8¢
hien poniéndulas entre dos pafios ¥
sandalis un poco con las manos.
echit s
tajadas de pan inglés con un
redorde, el doblé de o gue hays

Se pone en el pan de aba
salsa Villeroy fria, se pega # a
uni ostra v s¢ hacen comosdndwiches. Jalit
pucs se pusan una por una en uni Eg
para freir ¥ una vez hien tr_mt.‘ld[m“:t ¥
sirven con corona de perejil en DOJESS
frito. :

Se sirven sobre unn su‘ulit_fd- sme muy

al, tentit v limon, Securts
i, pimienti v limd cabort

JALEA DE cRaNaDa.—Se exprim padtt
bien el jugo de | nadas, y pard fo,
A0 gramos de car se echa med “rf-" ¥

del jugo; se hace hervir 4 fuego 180

cunndo 1 jalea se pega al plato, pue
=H = en'

#, como las demfs jalens, se l’oﬁagu

vasos de erigtal ¥ no se scha en ellos

gque estid templada,
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