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Espaldillas de wvenado arrolla-
das,—Desosnd completaments lag
dog espaldillag de un venado; re-

vortnd en forno da ellas las
bordes a fin de reti
tad b
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35 amos de tooi-
no, alpunas esenlofias, cebolletas, perajil, sl
v pimients. Por olra parde, remojad en con
sumado 60 gramog de miga de pan, &is-
didles dos huevos, yema ¥ elara, o ingor-
pored esta mezeln al picadillo de tocino
¥ venado. Distended v aplanad las es
paldillag desosudas, eubridlas interiormen-
te con una buens capa del precedente ve-
llenn; arrolladlas ¥ atadlas con un hilo
para gquéa la pasta no pueda esenparse.
Sofreid en manteea muy cellente los hipe-
sos vetirndos (e las espaldillas y tritu-
vados, algpunas zanaloriss, dos o TTes oo
bollas ¥ hierbas finas, v wvaciad por én-
rima de todo ung botelln de vine hlance.
Liejadlo cocer durante dos horns, con fue
go encima y debajo; retirad de la enzue-
1a las espaldillas arrolladas perfectamen-
te wcogidas, quitadles los hilds y eolocnd-
Iag en una fuente, Pasad y desengrasad
el cocimiento, hacedlo redueir, si es de-
masiado ¢laro, ¥ vertedlo hirviendo pov
encima de las espaldillas de venado arro
ladas, en el momento de servir.

Pescados de agna dulee, — A pesar del
proverbio que dice: ‘'La earne, joven, y
sl pescado, los peseados mas
grindes de eadn especie, que s6lo a4 8u
edad avanzada deben su volumen extraor-
dinario, distan mucho de ser los mejores,
]l pegeado’ de agus dulee se recoge en
los rfos, los lsgos y los estangues; los
pescados de agun gue corre gon loz me-
jores,
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