dlos. Después de espolvorear con las solici-
tadas especias la masa gue iba endurecién-
dose, con una hdbil maniobra de paleta,
la enrolld, y levantindola con destreza su-
ma, la fué acolochande, hasta dejarla plan-
tada, ¢on las formas clasicas de log: batidos.
En seguida tomod otro. El resto fué obra
de la colaboracion de los espunieros; pero
siemipre bajo el ojo escrutador de Justo.

En el perolén, la miel comenzo a brinear.
Bran prandes ampollas correosas que se
levantaban, v sin quebrarse, volvian a
caer, formando combo .celdas de colmena.
La ebullicion era acelerada, a las orillas,
La miel estaba entrando en punto de dul-
¢e, y para probarlo, Justo sacaba en la
puedye un poeo de miel, y chorreaba una
lagrima en agua, firesea, para ver si coa-
pulaba. Liuego metia la mano en el hnyacal,
v pescando el goteron lo sacaba e iba ama-
sandolo entre el dedo pulgar y el indice,
alargandolo como un elastico, para wver
si daba el punfo requerido. Luego, arraja-
ba la pelotita en el perol, y empunando
nuevamente la pocdye seguia batiendo,
removiendo la miel, que despedia espesas
oleadas de apetitoso vaho.

— i Trompis! Arremoja los moldes.

El Trompig, ayudado por unos euantos
oficiosos, comenzd a vemojar el par de
grandes moldes, labrade en troncos de
aguacate. Cada uno de ellos contenia dos
hileras de hoyos, en forma de conos trunca-
dos. Iin seguida los volecaron, para que es-
currieran el agua, y recogiendo bagazo se-
co, fueron tejiendo bajo los moldes una
estera, para que al caer las topas, no se
revolearan,

—Arrimen las ollas. jApriesa!

La miel estaba en punto. Era necesario
desocupay el perelon, presto, presto. Un ins-
tante mas, ¥ se quemaba la miel. Justo la
agitaba con furioses pacayasos, e iba echan-
do hueaealodas en las ollas de barro, las eusd-
les estaban recubiervtas de euers de res pava
evitar, en el c¢aso de que se rompiesen, que
la miel ge derramara. Una vez la olla a la
mitad, la retiraban, y el batidor, tomando
una paleta, comenzaba a agitar el conteni-
do. Asi llend hasta cuatro ollas, y al con-
cluiv, Justo arvojo un balde de agua dentro
del perolén, y con la pacaye, comenzo a re-
moverla dentre, y a banar log costados del
candente hierro, que chivriaba al reecibiv el
bautismo. Era para que el perolon no se
guemara, Los gourmets de las moliendas,
echan después en cantavos ese calducho tur-
bio v dejandolo fermentar algin tiempo ob-
tienen el guarapo, que es una deliciosa be-
bida. Alrededor.de las ollas en que se batia
el dulee, se agrupaban los curiosos. La miel
se ponia blanea unas veces, otras se amel-
cochaba, v daba el dulee acerado; ¢nando la
miel se oh=eurecia, cobraba un tinte de ca-
chaza, y el dulee era despreciado. De cuan-
do en cuando, Justo tomaba la paleta de ma-
no de uno de los moledores, y con log dedos
remojados en agua-fresca, arrancaba una
mota de dulee y la amasaba entre los dedos,
Luego, la arrojaba en la olla,

—rDélen aprise; muchachos!

Las paletas se agitaron sin descanso.

— Cuidado, Chico! — grité de pronto
Justo. — Y de un salto se planté al lado
de la olla que Chico paleteaba. Se incliné a
examinarla. !

—Ten¢ mas euidado. C'réi que la habias
vompido. No le dés tan duro, Ddle parejito.
Ansing,

Y tomando la paleta, le hizo ver cémo
debfa batirse. Chico volvio a la tarea, pro-
curando cenirse a la breve leceion,

Ya ol dulee de una de lasg ollas estaba eén
punto. Entre Justo y el batidor, la alzaron,
v la coloecaren, medio embrocada, al borde
de los moldes, suficientemente oreados. Con
una paleta chica fué Justo arrollando el
dulce y vertiéndolo, a chorros, sobre lag
hileras de hoyos. El dulee, humeante y co-
rreoso, se amontonaba, y rodando, amena-
zaba rvebalsar. La paleta perseguia hibil-
mente aquel escurrimiento, y recogiendo el
dulee, lo arrastraba, lo empujaba hacia los
hoyos. Una vez rellenos éstos, la paleta
pasaba y repasaba sobre el molde, para
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que, al cristalizar las fapas, resultasen uni-
formes. Una vez vaciada la olla, se hizo la
misma operacion con la siguiente, ¥ asi su-
cesivamente con las dos restantes. Cuando
la ultima olla quedsé desocupada, y los mol-
des eompletos, Justo fuése al horno. El agua
con que habia lavado el perolén, humeaba.
Con la pacayu lo fué desocupando, y una
vez listo, principio a pasar el ealdo que
comenzaba a hervir en el perol mediano.
De cuando en euando, Justo, que preparaba
el mosote, o lavaba sus trastes, se aproxi-
maba a los moldes, para cerciorarse del es-
tado del dulce,

— i Todavia le falta! — senteneciaba, des-
pués de palpar algunas tapas. — Y tornaba
al horno.

—llchale bagazo, Chomo!

EI' fuego se avivaba. Una gran lengua
de llama carminosa, surgié de la boca del
horno, y lamiendo la hollinosa pared, llego
hasta el techo de la galera.

En los moldes, el dulee habia solidificado,
por fin.

—Ya estd. jVoltéyenlos!

Loz moldes fueron invertidos. Alguna que
otra topa cayd, espontanea. El resto quedo
apelmazado en el molde.

—iGolpéyenlas!

Con toscos mazos, fueron golpeando ¢l re-
verso de los moldes. Las fapes caian.

Justo tomo una, la froté y sentencio:

—i Esta giteno! Agore déjenlo que se ore-
ie.

Los oficiosos fueron extendiendo el dulce
sobre la estera de begazos. Alguno que otro,
goloseaba algiin chorrete que desfiguraba
la forma conica de la tapa.

El patrén llegd en esos momentos, y po-
niéndose de cuclillas, comenzé a contarlas.
Cuando eoncluyd, anunecité la cantidad:

—iDiez y ocho pesos tres viales!

Y sonrid bajo el Aspero bigote. Entre las
erizadas cerdas, tefnidas de mnicotina, los
desportillados dientes sarrosos asomaron
sus astillas nauseabundas.

— i Juan! Comiencen a aearriar — ordend
— Y tengan cnidado de no revolver éste
con el otro. Péngalo en el rincon de este
lado. (Y con la mano indicaba la izguierda).
No lo golpéyen mucho.

Kl patrén fué al horno, y se quedo un
instante con los ojos clavados en el ealdo,
que borbolloneaba y se iba cubviendo de
una espuma espesa y betuminosa. Después,
dando la vuelta, fué hasta la propia boca
del reverbero.

—Hay que cambiar la cabecera, Chomo.
Ya estd muy guemada.

Chomo, el hornsvo, fué a busear un tron-
eon. adecuado, para substituir al otro.

En el entretanto, el trapiche chirriaba.
il sol, que mediaba en el cielo, hondo, cabri-
lleante, acribillaba la tierra reseca al impe-
tu de sus rayos ardorosos. La hojarasca de
lns arboleg brillaban con relumbres eris-
talinos. Por el azul implacable del cielo, des-
filaba una teoria de zopilotes. Una nueva
carrveta llegd, vy comenzo a descargar canu
cafia morada cuye monton iba creciendo, y
casi topaba con las ramas bajeras del amate,

—;Hay ecana suficiente para las perola-

das que faltan? — interrogd el patron.
—8i. Y todavia queda para manana.
— i Aga!

El patron dié unas vueltas mas. En se-
ruida se alejd, de nuevo, hacia la easa. Kra
la hora del almuerzo. Nadie mis puntual que
é] en esos agradables menesteres.

En ese mismo momento las mujeres de la
cocina llegaban, trayendo el yantar de los
moledores.

— i Desenyugd, shoshaeo; v los apersogds
bajo el jocote! — ordend Tacho.

Y el senor Tacho y el negro Manuel to-
maron, cada cual, de manos de la mujeruca,
un gran cuenco de barro. En é humeaban
los frijoles y el arroz. En un canastillo apar-
te, iba el pedazo de euojade, en una tusa, e
iban también las tortillas, envueltas en una
gservilleta de hilo. Se apartaron un poco.
Llegaronse hasta la sombra de un chilumuate.
Y después de sentarse comodamente en el
suelo principiaron a almorzar con envidia-
ble apetito,

PRETENSION

_El pibe. — jQuiere gue le dé una ma-
nita, seforita?

POR PRIMERA VEZ

La wvisita, — Supongo que su esposa
habra escuchado cuandg usted dié la
conferencia por radio,

El prcfesor.—Si, sefiora; y por la pri-
mera vez, en treinta anfos, he tenido. el
placer dez dirigirie la palabra, sin inte-
rrupcién, hasta el final,

ENTENDIDC

El comensal. — ;Oigal! (Cémo se lla-
ma la dltima preza que tocd? ;
El misice. — Un “Minuet”, de Beetho-

ven, sefor.
—iAh!l 1¥a me parecia gue debia ser!
iLo habiamos reconocidol

LA CAUSA

_Ella, — Seguramente que usted se da-
ra cuenta del motive gue me impide ca-
sarme con usted,
/ El. — Este,,,
ninguno,
Ella.—Esa €8, precisamente, la causa.
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