STV LVLLET LA TS LT OTALLTACELC LSV TA VLA LETVLELLLLBAALGELOT

=
g.

e e e L L Ve G o O e e i M e e M i e e G D e e T e e S0 b o ot e e e Gl i G b g e e e o e e e R e e A e

ARG

PARA LA GENTE DE

ARADLREALARRLAEA

CAMPO

La cabolls por sus miltivles nsos culing-
Figa o5 ung Mortaliza mie difendida en las
buyertas;, pere =i ehltive deja mucho gue
degenr enley mhoelros ¥ eita ey lag onnx
por lu doal wes hemos decidido a dar e
wpuetes,

L eebolla se culdiva por lo general per-
stewtendo el aprovechamiento de los bulbos
o eabesns 0 bien todn ls planty y oen esta
nliimo cage, ge consume cuando Hegs a teoee
ung o dos eentimetros de cspogor, éeig-
ufindosele von ceholla de
verdao!

Para el cultive de lns deholing de

nombre de

eonviena dividiv lns viriedades en d AL~
deg grapos: las lamadas de e =
Ueerpno'" ¥y luk de ftinviernoe'' o ver-

njens’ . Leg variedades de estio, son por
o general da bulbos blancos v sa enltivan
on Ins lurertas, mientras gue lad delinvierno
gon en suowmayorio de hnlbonr volorpades ¥
g0 cultsun en pleno camnpo. :

Kl terrens gue mis cooviene a Ing gebo-
lag es ¢l culefren, sue'to, nrennse ¥ ITescd,
En las  tierens  comtpactas, los balhos no
adquiaren suficiente desarrolleo.

Cusndo los tervesos no sen lansgs, con-
viene & los cultivos estor expuestos al noyte
¥ nonesta y s el riego fuers fuctible,
conviene devlo en aportunidad,

Ean los olimes teniplados eqme el nuestro,
Ta cabolin se desurrolla perfoctamentie hien
¥y por lo tanto en buestro pofs el dvea de
eultivo puede nburcnr una extensizima zona,

En 1o gque se reficre o Liv gemilla, nues-
tros cultivadores cnidan muy poco de
seleceifn v siondo gue Ins variedndes
wehollns tiende o modifiearse sef
carascteristicas del vin del terrino ¥
la forma de enltive, results gue de
riipidamente ¥ por lo lanto: o ke dibhen
quirir en comitle serins 0 bien cultivae
eapicialmente Ins pla destinddus . pro-
dueirlag, como lo expiics Hig wdelante.

De cehollp, como de cou i hinr-
tutizxa, Be debo serbrar sieng
solegieionndos ¥y do buen podsr gernig
Una bnens semilly de cebolle debe ser pa-
L de tomopfio, tener el olor agradi=le ¥
el briflo ¢aracteristicn de la semilln fresca,
Un litro de semilla debo sessr, térmitg me-
din 450 gramos ¥ un geamo contencr 300
komillag, Lin durncion media de Ia faculted
germinative es do dos o lres shos y sl
mfxhnnm de siote dfios, pero convisne sigm-
sre ubilizoe Ta sdmiilie del afio, Deben gers

pre

minar despuds de sembradas, alrededor de
log di mig § lih derminacién debe ser

pareji.

L siembrn se pueda efectuar de pwiento:
]l voleo o en liness, pero generplmente se
ke de nlmicige para trasplantar despuds;
pueden fumbién mMtipHearse por bulbos
coanty I veremos mds alelante,

Lin enntidad de semillan requerida para nn
almficigo de eion metros cundrados o sea
un Ares, es de 2580 a 500 pramos.

Pura In obteneion do cebollns frescos, o
cultivo se efectin de la siguientys: monda:

Fstos eehollas son los gue se smplan
pura el consume antes de gue adguierne su
vompleto desasrvollo. Esta forma de: coltivar
ivauniente las- hartas o qoin-
tis. Para ollo se siembrany las semillss muy
(apidas——000 gramos por Area—en wn alow-
cizo Dien proparvado, en la :\::;_:nnth: quineena
de endiro, Sbocnidord de cubrie la comli
oy una capin de ires centimetros de
sorode una megeln et partes iguale
¢ snenos, de therra bien fing ¥ est
debiéndoss comprimiy Haon eontea la gemi-
Ha. Diez dias despr nacen los plantitas,
que g8 riegan lgeraniente v se ralgin don
estiin demusindo topidos, {=aiéndales hien
Limpins de ynyos.

Para su tragplante se peepara ¢l terrano
on el mies de miareo, con labores profundas
v boena pulverizgacion del suelo, Despuds
de bien empareindn lu soperficle del terre-
no, #@ tracat surcos do norvie n sud, slempra
que el terreno lo permitn ¥ & distanein, un
purco de otro, de doce o ecaloree centime-
tros: en el fondo de estos surces e esparce
¢l pbono ¥ s¢ eubren cono o un pegoeio ex-
tractd de tlevnn, Hé eolovan lue plantitng de
wia en uns ¥y a distanein do ocho centime-
tros sobre la fila, usundoe del plantador ¥
cuidando gque los bulbilus ne quedoen & une
wiyor profundidad de tves centimetros de
In superficie, Antes do trasplantar debe var-
tarie In punin da law hojns v do las raloes
de coadn pluntits, paren evitur gue sufran
con egta oporacion, ssegurando también en
esti Torms el wrepigo de lad mismag, pues
en caso de no hader eston despuntes las
pérdidas son erecidae y hay que peeurrir
i los replantes, con lad eonsiguientes pir-
didus de tiempo y dinevo,

Cadn euutro filns, conviene dejar una sin
plantar 6 dos un espacin de U5 centhme-
teod ¥y por loo tnnbg puede eyitarse ol tra-
anilo dis esie suroo,

Mis adelante, se efoctoarin dos carpidas;
ln primers antes del invierno y Ia vira o
In ontradn de la primavers y si fuere nece-
snrin darles atn viego, conviene prodigailo
oportunmmen be,

La recoleceion comienszn en septiambroe,
antes de que el bulbo esté formado v so
refinen en mizos de ung o cualro dvcenss
de cebollps frescas, para su envieo al mev-
endo.

La cebolls do estio o de versno, se cose-

El cultivo

ol en plevo desarvollo en el mes de enero,

Lag slembrn de ls semilla, en este
g0 hace Gt de 3OO0 gramoy poy
(4 iron enadradaos) ¥ el trasplante se
af marzo a apgosto, en lness espn-
diatdas troluty centimptrad una de ot
In' distanein de guince centimoetres entre
planta ¥ planta. Puceden tambidn emplenrss
los hulbos pequedios de la costclin anterior,
volgedndalos o una pr ndided de dos o
tres centimetros,

Lo ceholln inverniza ¢ da invierns, sa
ctilliva pors o general en plene campo. L
sicnibrin de Tos-alm i s haee a fines de
#EOE # I misus v gue  para las
ehobins da verano ¥ el trasplimts se efec-
tan sleededor de cunice nyeses miy turde,
eunndo’ va ln plantitn (iene und alinrn de
doei n guince Tmetros: Parg gue se don-
sorven bhien Jus rollan, dospmds de b Teco-
Jovcital, durpnty el invierne, ne deben abo-
TR EES @011 T posn NEgra i deben regars.
Las dembs opersciones s¢ hacen en o mis-
formia e para olitener las cebellas de
VTR,

Cannda 1o planta de eebolla de invierno
o nosu deszrrollo norn conviens
qne empiege & amarillar las Nojas,
woltearlns  (npaignrlad) parn  engrosar el
Il lina,

de las cebollas

& ceballines que g8 pue
empienr en 1o adiee i I
varldd en vingere, se siembhron las pemil
en ghunficigos inwy espesos E5U0 wrapios de
semillas LiHY metror yundrades),
polire gue za lalra :

perficial-

No ga carpen: ni we ri lo. inico
hace, o5 saesela I g, Ha dejan
gsplantne  hastn o desprrallo.

siembrns se pueden hacer, gradual y
sueesivaments de agosto Lpsta fehréro, tur-
dando despuds de dineo a0 ¢ fiLokes para
FOT COsE

Lz variedides més rocomemladss para
la produesnidn de vebiollus frescas o de vers
dao ¥ de estiy o de vorune, =on lag si-
Eientes:

Cebolle blanes muy tempraus de la Rei-
na, do hutho achatiade, de corteas de un

lo, de tyes @ cuatro centfme-
tep, wolrs
sor. Variedad iy
pero de muny puocn dons i

Ceboliz blancn precoz de Wocera, que es
nu poeo mas grande quels précedents, pero
Y bon precod 3o rm@rnis agriadahle,

Uebuljn blanca gru de forms irregular,
redonda poco de ey sabor porg
de poen conEe el fivar piava
consumirle fra vuanda  los bulbos

edin de espe-
de huen sabor

PARA NUESTROS CLIENTES

Iag distintas razas de aves

pleta en § 6-— m/n,
Oferta Limitada.

EXPOSICION

CALLE BELGRANO, 499

NUESTRO OBSEQUIO

NUEVO ALBUM en Colores naturales da

que caltiva el “CRIADERO EXCELSIOR”
(¢l wAs importante de la Amériea del Sur,
establecido haee 37 afigs), con deseripeion
de lus razas, alimentacidn y enfermedadaes,
remitimos al que envie $ 2 m/n.; ofrece-
mos ademis los siguientes libros ilustra-
dos: ‘“Manual de Avicultura'’ (sobrg in-
cubadorny e implementos modernos), pesos
1.20; “‘Lm cria de Abefas’’, § 0.50; ‘‘La
couservacién de Fratas’’, § 2.—; ‘‘Indua-
tria Lechera®’, # 1.00. La colaceién com-

Escriba en seguida,

EXCELSIOR

BUENOS AIRES

Lu eosacha se ofectin ni bien g gecnn
las hojas, Jo gue euvede midg o menos entre
modindes da fabreeo vy medindos de maran,
ali do dins sepcnos, enando 1a tierra estd
hacigndo e cosechy por 1 mufiana,
para gue Ins cebollns puedan guedsr el mo-
yor miunero de horas al spli sobre ol mismo
uinpo. Trespuds se Pransportan bajo techo,
u un hugar donde entre el sol y eivenle bien
ol aive nmontonfndolas lo menos posible ¥
andolas de diez a quinee dfnk, segin ol
tiompo roitnsnte.

Después de pasado ese tiempo, Tog bulbos
han de encontraree lo sufieientemonts gecos
para podsrlos limpiar, cortindoles hojng ¥
barhas, dejando s6lo 4o los primeras lns ne-
cesarias parn enristrar,

He procede de immedinto n In el
¢ibn, haciendo de los bulhow cuntro di
nes: lo primera comprende la da jos “ee-
bollings'" o pea de las cebollus peqguenas;
In gogundn lnide las “‘ecsebolletas'’, es decir
de lus cebollag medisnas; la tercern la de
las buenas cebollas, Lulbos que por sa fa-
mudlo resular responden en formn también,
a In tipica de la variedad gque se ha culti-
vado ¥ gon lng dque tlenen mejor mercado
¥ so dehen conservar; la cuartn, la de las
“eontusas’’ que desdo luego se fe da salida
lo mifs pronto posible ¥ a ecualguier precio.

Auteriormente, en el campe, en el mo-
mento de ln cosechn, se deben separar las
eebollng Inmadas *‘porroned’” que se distin-
puen de las demds por tener la formn de un
ETUOS0 DOTTO ¥ ogie N0 siTVe pari oonservar.

Alwra bien, el pringipal euidedo en s
congervoridn de las cebollae estriba en déni-
dar de que nmo germinen ¥ para esto o8
necestirio gue #e hnyan secado bien &l sol
an la forma que =¢ ha dicho antériormente
¥ despuds de proceder a formar las trenzos
a rigtens, colgarlas en ngar gevn ¥ venti-
tdo, ol repare de lag helgdas o de los frios
intenges. Log cocinag gon exeelentes laga-
res pare esta gouservacidn,

Alzungas personas geonsejon echpr sobre
las cobollas, anled de gue den seiales de
germinneiton, sgus hirviendo, en In qua se
dejun enfriar. Euate procedimiento ne Tlo
hemus viste poner on préctics, pero no
cuesta npdin ensayarlo cen pequefias oanti-
dades, Después de enfrindus, s¢ extienden
las cabollas en un Iugar seco y aivesdo,
pura ue se sequen hien.

Ibero-Amerikanisches

Institut

PreuBischer Kulturbesitz

son mbs o menos del tamaiio de una nuez.

Cebolla blanca chata de Napoles, parnei.
da n la precedente pere chata, se eultive
para conswmirly freses,

Cebolla rosada achatada de Italin, cono-
¢idn también por Bavona o simplementa por
el nombre de cebolla de estio, para consu-
mirla cuando My adquivide su completo des-
srrolle.

Cebolla Barlette, de hulho pequefip, acha-
tadn en la parte saperior ¥ shajo en forma
e eono truncndn; de cortezn hlanca perly,
d# eonsistencin {iermizimn, schogs, muy dul-
ce, Bsta yariedad vale la penn enltivaria
¥R precos.

Cebolln de Madera achatads, esta varie-
dnd es de hulbo grande, do quince a dies ¥
velo comtimetros do digmetro sohre un es-
pesor de eineo centimetros. Ln cortezan es
rosa con tendencia al rojo ¥ el interior es
rojo lila. Do cousistencin tierna y scuoss,
dulee, muy buens pera el cultivo de estio.

Ceholla de Madera redonda, hermoss va-
yiednd de bulbos cosi esféricos, de quince
cenlimetros de didmetro, de corteza fina,
roun satmonnda, en el interior es de color
lilificen: pasta aeuosa, apicarads, olor poco
penetrante: es una de lag variedades me-
jores para ser consumidis erudas,

Hay muchas oiras variedsdes muy bue-
naz cuyn deseripeion ge puede encontrar en
los catdlogos de las bucnas semillerfse ¥
de lag que conviene hacer pequefies ensa-
yos, pues tal ves, algunas de ellos gean de
mejor adaptacidn en slgunos ligares, donde
Ing precedenies, por cunlquier causa, no
progperen  hien.

Parn oblengr cebollas invernizas, se reco-
miendan Tas sigoientes yariedades:

Ceholla Comasca, variedad de bulbos re-
dondos schutpdos, grandes como nna man-
zoma comin, de color ross blanquecine, de
sabor dulee ¥ se mantiena muy bien desde
fehrern o o¢tubre ¥ mis también si se lo
kobe cONSeTVAr.

Cebolla blanca redonda dura de Holanda,
variedad de hbulbor menos achatados que
los de 1p auterior, se cultiva para invierno,
stendo faeil su congervacién por lener es-
enmmns externas muy sadherentes,

Cebolla rosada palida de Bassano, de
buibos de formn ircegular pero mucho mis
tigrnos que lx de la variedad anterior, de
buen sabor ¥ de Duena conservacion.

variedad ex-
fros, a5 muy

Cebholla blanca de la costa,
tenspmente eullivada enivo 1ic
recomendable para ciabeza v dé inuy buena
duracidon, =y famufio es mediano,

Cebolla colorada de la costa, v
s¢ (ultiva especinlments
¢iom, su timaeio es mediauo, tsmbidn estd
wmuy ditundida entre nuestroy eqltivadores.

Cebolla inverniza de Montevides, que co-
ma' las dog eriores la cultiva micho
en el pats, de bulbo casi vedonde, amarille,
famatio medigno y muy resisientd para con-
SETVAT.

Lo mismo que se-ha dicha de las cebollaa
do verano ¢s aplicable aagni en 1o que se
refieve al enzayo de olras varviedades, muy
bmenns § recomendablos; que ne Hinos
ennmerandy por no ha tan Inrzos estos
apuntes, pers qua por las razones de terrolio
¥y oclima ya indicndas, pueden resoltpr ex-
cilantes purn alguneg loealidadey,

Para lo conservacién en vinmgrre,
wriendn, enfes oirns ¥

ie hulbo j

iedod que
nren dura-

MIT

S TeCH-
adades, la ""Quovent
weriag, d= forma va-

Garden'!, de

donia, o un povo  depresionndg, de
oty brillnste sutii, de pasta
£ ronali nifn I warie-
dad mis elonte para enenviir, wds quo

purs cualgnier otow aplicaeids,

Cuando el eultivo de las ceholles se hnce
eon ¢l fin de obtener semillys jpuras, se
dehe recordar que 1o cebolln ¢s ubg plants
bienal, s decir: que creca ol primer afo
¥ qla la semilia @ segundo. Tonemos per
lo tanto, la gran véntain de poder elegiv
Tos bulbos, Hepads el prin nfig 'de eultivo
¥ alegivemos gquetlos més bermasos, de me-
dor forma, gue carfeterizan bis a variedad
B ue puriendeasn,

Solecetonpdos los: bulbos,
Iwznd peco ¥ dirdndo para
vamente @n agosta siguisnts
o g peptiembre, SRLUN Se pPre
Proparads el terrena can todo ssmero,
poten bis filas o distpudis de pin-
veentimetros unas de otras ¥ =¢ plon-
s hulhps seleocionados, en Lg Hoens,
a yeinticines dontimetros unos de Giros, Se
dehion oolo on forma e el cuelle del
Iatho- soby 4 un poeo de Ip superfigie
del terreno.

Ni hien se
aque dehe
(i

guardan en
nturlos nne-
1o posecha
ente Joesti-

desarralla el tglip fistuloso
iy Tn semitla, se le coloea
qug se la ate sunvemente, @
fin que ewslguier yienio fuerte
guivhre ¢ tallos que son mpy {riciles.

Las eultivos de eoboiluy pgara semilles ge
hneer bien distantete de los de otras
mdes poara ovitar tods canss dé ero-

e, i loodistancin de otron eultivos
pirs semillag gp menor de dos
0 tres Kiliimetrhs, conviede tomar las si-
gnignles precauciones:

Antes de gue se abrin lag bracteas que
encicrran lan flores, se eubren con un papet
apergamingde, traneparents, forwando, ona
boleftn parn que Ja flor pusda rir hien,
fijado @l tello con nna gomitn o cints, porcy
evitar la entrada de lod fnsectos, que son
log que trayendo polen de oteans {ores de
cabolta, producirdn los crusamicntos o hi
bridaciones,

Lias flores encervadas en el papel se fo-
cundan muy bien, ppesto que Son hermp-
frodiths ¥ no necesitan por lo tanto de
otrg polen qué el gue gllps mismng prody-
con, cnando los drganos femeninos ¢ en-
enenlran en condiciones de ser focundados.

Una ver qiie’ se encoentyan fertas 1a
mayoria de fas flores;, ya #e pueden rotirar
los papieles. Cuando los granos eonfesnidas
en lus edpsilas triangulores Han tonady un
color negro, se deben recoger parn que ma-
duren, si se dejan en las plantas hashe su
maduray cotmpleta, resulta que log cipsnlas
van abriendo y la semilly se cae a tisrra
perdiéndose asi gran cantidad de elln, En-
tonces lay que proceder w cortar las verss
florales con pus semillas ¥ coloearlas en
un lugar seco para que completen su ma-
dures ¥y una vez que estén bisn secas, €¢
golpean las clipsulss suavemente ¥ In semi-
lla ge separari fdcilmente de allna, Sp rve-
coge Ia semilla ¥ #e guarda en cajas de
latn phrs s conservacion,

La ¢ebolls puede producir do 200 a 250
kilogramos de bulbos por dream (100 m?),
enleulando quo estes senn bien desarrolla’
d(_:h ¥ grandes ¥y de om peso wedio de 19
kilogrmamos cada ¢len bulbos. Olen metros
cundrados de cebollines pupden producie
150 kilogramog de jpequenos bulbos.

El nso de lig cebollas en el arte culina-
rio estd tan extendido en nnestro pais, que
es inoficioso tratarlo ¥y nos lmitamos por
lo tanto a decir: que el saboy dulée se delie
a4 un axicar ineristalizable que poses ol
bulho ¥ que el olor acire ¥ penetrunid se
debe n un oeeite sulfurado,

Para econservar las ccehollas en vinagre,
se eligen las mis pequefiay ¥ blances, Be
mondan con prolijidad, degpués o colocin
dentro del vinagre, con sal, phnientn v es-
pecias ¥ pura evitar que s¢ c¢chen a perder
25 necesnrio;

Uszar vinagre muy fuerte, porgue ¢l sgua
que contienan los bulbos (alvededor el
848 9h) lo dehilita siempra un poeo. Si ol
vinagre es débil por & mismo, se altern
muy ficilmente, Hendudose de mohes, los
gque_invaden tumbién los bulbos,

Usar vagos de vidrio herméticamenie oo-
rrados. Seris prudente hacer hervie y fil-
trar el vinpgre antes de usarlo,

del

e
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