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Conocimientos ditiles

Para que los insectos no estro-
peen log lbros, se da a lus {apas
por dentro y por fuera una buena
mane de la siguiente' preparacién:
Sublimado corrosive 30 gramos;
icido fénico, 80, y un litro de al

cohol de metileno.

La preparacién debe aplicarse

ung vez cada dos afios.

Serpientes de Faraén. — Hsos
pequefios conos de sulfocianuro de
mercurio que, ai se les prende fue.
go, se convierten en una especle de
eulebrilla que se enrosca sola, pue-
den prepararge del siguiente modo:
Disuélvase bibxido de mercurlo en
dcido nitrico, y por otro lado, méz
clese una parte en volumen de sul-
furo de earbono y cuatro de alco-
hol, en euatro de una solucién sa-
turada de amonfaco; esta segunda
mezela hay gque sacudirla con fre.
cuenecla, Al cabo de dos horas, el
bisulfuro estard disuelto y forma-
ré una solucién de un rojo obscuro.
la cual se hard hervir hasta que
el color rojo desaparezea y se con-
vierta en amarillo claro. Entonces
sometiéndolo a una
temperatura de 28°, con lo que se

86 evapora,

conseguird que cristalice,

La primera de estas preparacio-
nes eg nitrato de mercurio y la se-
. 8ulfocianure de amonfaco.
Afiddase poco a poco el sulfocianu-
ro al nitrato; el primero preeipi-
tarf, y entonces ge decanta el li-
sobrenada, y la masa
nue gueda se modela en conos de
de altura o poco
més, Hay que advertir que el pol-
vo del sulfocianuro es muy irritan_
te para las viag respiratorias, y
que, cuande se prende fuego a los
conog, deben evitarse sus vapores
en lo posible, Para quemarlos eols-
quense en un plate y préndase fue-

gunda

quido que

un centimetro

Zo al vértice,

El papel secante saturado de tre-
mentina ahuyenta la polilla, por lo
cual conviene poner algunas hojas
en el fondo de los cajones de la

TOD.

Para sustituir la

fectamente

kilo de harina.

También pueden pulverizarse en
un mortero dos cucharadas de car-
luego afadir,
sin dejar de majar, una cucharada
de harina de arroz, ¥y por tltimo,

bonato de sosa, y

treg cucharadas de crémor tértaro.

Ibero-Amerikanisches
Institut

PreuBischer Kulturbesitz

levadura del
pam, los ingleses emplean lo que
llaman baking powder. Hste snce-
dineo de la levadura se haee afia-
diendo a unos 700 gramos de fé
cula de arroz, 120 de bicarbonate
de sosa en polvo, ¥ luego 90 gra-
mog de #cido tArtrico también en
polvo. Hstos ingredientes se mez-
clan hacléndolos pasar por un ta.
miz, y cuidando de que estén per-
secos, La mezcla se
guarda en un recipiente bien cerra-
to y muy seco. Al usarla se em-
rlean 85 gramos por cada medio

Barniz para el cristal. — Unno
muy bueno se hace disolviendo go-
ma tragacanto en una clara de
huevo perfectamente batida, y de-
jando reposar la mezela 24 horas

o K

Para owidar log objetos de nil-
quel, bagta dejarlos un poco de

|I Ui témpono es un pedazo d=

glaciar que, socavado por la ac-
cidn de las aguas marinas, vie
ne 6 caer en ellas  empujado
por su propia gravedad. Gui-
llermo Allingham, en el “Cham-
ber's Jowrnal', dice cosas inte-
i resaniés acerca de estos “ois-
nes" del océano.

Su temporada, en la region
occidental de los mares del
Norte, es de marzo a agosto.
Solamente la novena parte del
témpano eg visidle sobre el
agua, ¥ 8¢ requiere un atfento
estudio de log hechos 'y una vi-
va imaginacidén para formar
concepto de lo que ello signi-
flea,

Lo gue dijéramos acerca de
la magnitud de estas agiganta.
das masas de higlo parecerfa in-
creible, si las medidas del sea-
tante no convinderan con las det
eémputo mds atrevido,

Hace adios, en el 1888, cuan-
do, entre Nueva Zelandia vy el
Cabo de Hornos el capitdn del
Arethusa quiso medir lo altura
de un témpano sobre el nivel
del mar, haild, con la ayuda
del gextante, que subla a 840
ples, ¥y en setiembre del 18986,
por el mismo medio, el caplidn
del vapor Termopilae, de lz -
nea de Amberdeen, Mr. A,
Simpsan, obtuve una altura de
840.

En los mares del Bur se han
visto estos aflos pasados varios
témpanos cuya altura oscilaba
entre log mil ¥ 'mil quinientos
ples. En setiembre de 1808, el
famoso Loch Torridon, halldn-
dose a cuatrocientas wmillas »
al Oeste de las islas de Folh
tam tropezé con varios témpa-
nos de mil pies de altura y, co-
rondndolos a fodos, uno que,
desde la raya del agwa hasta su
clispide, medfa mil quinientos
pies!

Eg, por consiguiente  muy
oomsolador leer que, desde ln

época glacial los témpanos ra-

tiempo en una solucién dilufda de
sulfuro de amonfaco, sulfuro de
potasio o sulfuro de sodio.

Jabén para laver la seda, — Ca
litntese medio kilo de aceite de
cacao a 38° en una cacerola de co.
bre y mientras se remueve fuerte-
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Fdrmulas, procedimientos e indica-

ciones de provecho para el /zogari

mente, afildasele un cuarto de ki-
lo de lejia de sosa chustica de 30°
Beumé. En otra cacerola se calen
tard un cuarto de kilo de tremen-
tina blanca de Venecia, que se mez-
clard después con el contenido de
la vasija de cobre, Tapese ésta muy
bien y déjesa con un calor modera
do durante cuatro horas, al cabo
de las cuales se volverd a calenfar

o vez se han  acercado a la
Gran Bretadla dentro de lag mil
millas,

Began las observaciones mds
recientes, se puede asegurar
gue los témpanos gque, partien-
do de log glaciares del Norte,
emprenden  su viaje hacia el
Rur, resisten la accidn de Ios
elementos hasta ‘dentro de las
2.100 millay desde el Ecuador,

No e¢ la altura lo dnico no-
table en el témpano. Su exien-
sién le hace parecer una isla
0 peguenio continente.

Durante los primeros cuatro
meses del aflo 1854, hacia 1o
mitad del trayecto entre el Ca-
bo de Hornos y el de Bueng Hs-
peranza Sse posé una prodigio-
sa masa de hielo, en medio de
un gran nimero de espléndidas
embareaciones ocupadas en
transportar a Australia corazo-
nes esforzades ¥y manos diligen
tes.

Tenda g figura de ung jota.
por lo que fué especialmente pe_
Hgroso para los buques gue en-
traron en 3u recodo, entendien-
do gque pasaban por enire dos
enormes témpanos paralelos.
Sesenta millas de impenetrable
solidez tela uno de los brazos.
El otro, s6lo veinte. Bituada
entre aquellos amenazadores
promontorios de hielo habia
una falsa bakde de cuarenta
millas. Uno de los barcos emi-
grantes que entrd en aquel “cul
de sae" se perdid com cuantos
lo ocupaban, en tanto que los
ofros tuvieron gran dificultad
para sallr a sitio despejado.

Los témpanos son discipulos
de Antollen; arrasiran con las
cositlas que ven descuidadas ta-
les como toneladas de tierra,
aves, fleras polares, restos de
embaroaciones deshechas y aun
naves enteras. FEn el 1851 se
vieron dos grandeg buques, en-
teros y verdaderos, en un tém-
pano,

Por fortuna no es frecuenie
choear con estos gigantes.

como al principio y se afadird me.
dio kilo de hiel de vaca.
Pulvericese un poco de jabdn
hueno, que esté bien seco y méz-
clese con el contenido de la cace.
rola hasta formar una pasta lo
bastante dura para (que apenag ce-
da a la preslon del dedo. Medio
kilo o poeo més de jabén basta pa-
ra la cantldad antes indicada de
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los demis ingredientes, Cuando se
enfria la mezcla se corta en forma
de barras.

Con este jabdn puede lavarse la
seda de colores mis delicados en
la seguridad de que éstos no des-
apalreceran.

Para limpiar log muebles pinta-
dos ¥ barnizados, se echan en tres
litros de agua 30 gramos de bé-
rax pulverizado y 500 de jabdn
moreno hecho pedazos pequefios.

‘éilvase en callemts, removiendn
sii cesar, pero sin dejar nue hier-
va. Se aplica con un pedazo de fra-
nela usada y se enjuaga con agua
clara apenas haya quedado limpia
la pintura. Otro procedimiento que
no ataca tampoco al barniz ni a
la pintura, y sin embargo los lim:
pia muy bien, consiste en empapar
un pedazo de franela en agua eca.
liente y escurrirlo luego hasta que
esté casi secH. Entonees se toma
con &l un poco de greda de prime-
ra. calidad, se aplica sobre la su
perficie pintada, y frotando ligera-
mente saldrd toda la suciedad.
Después hay que enjuagar la mis-
ma parte de la madera con agua
clara y secarla frotando con un
gamuza suave,

L R

Bl calzado no rechina al andar,
si se mojan bien las suelas eon
agua calienta y se les aplica en se
guida una buena mano de aceite
o de grasa, dejindola que se seque
poeo & poeo.
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Los euellos de encaje se limpian
espolvoredndolos con #eldo hérico,
en caniidad abundante, y dejéndo-
los enrollados unos cuantos dfas.
transeurridos los cuales se sacudi-
rd el dcido y lag manchas habrdn
flesaparecido,

L

Grande Chartreuses delicioso -
tor de postre, tonico y estomacal.
— Férmula general: Alechol pu-
ro de 839 a 40 grados, un litro;
agua comiin, wun litro; azficar de
pilén o cortadilla, un kilogramo;
especies del Grande Chartrense,
una caja.

Preparacién No. 1: En un bote-
1lén o vasija capaz y apropiada,
péngase todo el aleohol con la mi-
tad de agua, o sea medio litro, ¥
las especies de la caja, teniendo el
todo en maceracién por espacio de
veinticnatro horas, agitando el bho-
tellén alguna que otra vez.

Niimero 2: Fn una ecaldera o
perol apropiado, péngase dos libras
de azficar pilén o cortadille y la
otra mitad, o sea medio litro de
agna facilitando a fuego suave su
disolueién, ¥ cuando esté medio
fria, viériase sobre la misma el -
cor niimero 1, filtrdndolo primero
por papel, reponiéndolo después pa-
ra el uso sin mfs clarificaciones.

[ & .

Parg dar o la madera el aspecto
del ébano. — Se disnelven dos on-
zag de goma laca y una onza de
borax en un cuartillo de agua, hir-
viéndolo todo hasta la perfecta di-
solucién. Entonces se afiaden os
cucharaditas de glicerina y anili-
na negra, soluble en el agua, can-
tidad suficlente.
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